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Indicazione geografica tipica Mitterberg Weißburgunder 

 

Beim goldgelben Weißburgunder kommen feine Aromen von Pfirsich, Löwenzahnblüten und Flieder 

zum Vorschein. Im Mund ist er komplex, mit ansprechendem und elegantem Körper. Sein Abgang ist 

saftig und mit weichen und feinen Tanninen. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Rebsorte:  
 
Weißburgunder 
 

 
Lage: 

 
Tisens (700 m ü.d.M.) 

 
Ernte:  

 
26.09. 

Vinifikation:  

- Schonende Pressung 
- Zehn Tage mit der Maische 

spontan vergoren 
- 16 Monate im Akazien- und 

Eichenfass ausgebaut 
- Ungeschönt und ungefiltert. 

 

Passend zu:  
 

Gegrillte Fischgerichte, mediterrane 
Speisen und Risotti 

Serviertemperatur:  
 
12°C  
 

Alkohol:  
 
12,5 % Vol  
 

 
Restzucker: 

 
1,9g/l 

Gesamt SO2:  
 
49 mg/l  
 

 
Gesamtsäure:  

 
5,35g/l 

 

 


